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บทคัดย่อ 
   โครงงำนวิทยำศำสตร์เส้นก๋วยเต๋ียวใบต ำลึง   มีจุดมุ่งหมำย 1) เพื่อศึกษำสูตรส่วนผสมท่ี
เหมำะสมต่อกำรท ำเส้นก๋วยเต๋ียวใบต ำลึง 2) เพื่อศึกษำควำมพึงพอใจของผู้บริโภคเส้นก๋วยเต๋ียวใบต ำลึง  โดยจะ
แบ่งกำรทดลองออกเป็น  3  สูตร ดังนี้ สูตรที่ 1  แป้งข้ำวเจ้ำ  400  กรัม  แป้งมันส ำปะหลัง  100 กรัม  น้ ำใบ
ต ำลึง  260  มิลลิลิตร  เกลือ 1 ช้อนชำ  และน้ ำมันพืช  1  ช้อนโต๊ะ    สูตรที่  2  แป้งข้ำวเจ้ำ  300  กรัม  แป้ง
มันส ำปะหลัง  200 กรัม  น้ ำใบต ำลึง  280  มิลลิลิตร  เกลือ 1 ช้อนชำและน้ ำมันพืช 2 ช้อนโต๊ะ   และสูตรท่ี 3  
แป้งข้ำวเจ้ำ  200  กรัม  แป้งมันส ำปะหลัง  300 กรัม  น้ ำใบต ำลึง  300  มิลลิลิตร  เกลือ 1 ช้อนชำ  และ
น้ ำมันพืช  3  ช้อนโต๊ะ  ผลปรำกฏว่ำส่วนผสมสูตรท่ี 1 ท ำให้เส้นก๋วยเต๋ียวมีลักษณะเป็นเนื้อละเอียดเส้นบำง 
ยำว มีสีเขียว เหนียว หนึบ มีกล่ินหอมอ่อนๆและมีคุณค่ำทำงโภชนำกำรท ำให้น่ำรับประทำนมำกยิ่งขึ้น  
ประชำกรท่ีใช้เป็นประชำชนท่ัวไปในเขตต ำบลชุมพล  อ ำเภอสทิงพระ จังหวัดสงขลำ  โดยกำรใช้กำรสุ่มกลุ่ม
ตัวอย่ำงแบบเจำะจงเฉพำะคนท่ีรับประทำนเส้นก๋วยเต๋ียวใบต ำลึง จ ำนวน 50 คน  ผู้วิจัยใช้แบบสอบถำมเป็น
เครื่องมือในกำรวิจัย  สถิติท่ีใช้ในกำรวิจัย ประกอบด้วย ค่ำร้อยละ ค่ำเฉล่ีย และค่ำเบ่ียงเบนมำตรฐำน  
   คะแนนควำมพึงพอใจของผู้บริโภคต่อผลิตภัณฑ์เส้นก๋วยเต๋ียวใบต ำลึง พบว่ำ ผู้บริโภคส่วนใหญ่
ในภำพรวมมีควำมพึงพอใจอยู่ในระดับมำกท่ีสุด  มีค่ำเฉล่ีย 4.52  และเมื่อพิจำรณำในแต่ละประเด็นพบว่ำ เส้น
ก๋วยเต๋ียวใบต ำลึงเป็นผลิตภัณฑ์ท่ีน่ำสนใจ  อยู่ในระดับมำกท่ีสุด มีค่ำเฉล่ียท่ี 4.70 รองลงมำเส้นก๋วยเต๋ียวใบ
ต ำลึงมีเนื้อสัมผัส  เหนียว  หนึบ อยู่ในระดับมำกท่ีสุด มีค่ำเฉล่ียท่ี 4.65 ควำมชอบโดยภำพรวม อยู่ในระดับมำก
ท่ีสุด มีค่ำเฉล่ียท่ี 4.62 เส้นก๋วยเต๋ียวใบต ำลึงมีรสชำติท่ีดี อยู่ในระดับมำกท่ีสุด มีค่ำเฉล่ียท่ี 4.60 ควำมสด  ใหม่
ของเส้นก๋วยเต๋ียวใบต ำลึง อยู่ในระดับมำกท่ีสุด มีค่ำเฉล่ียท่ี 4.51  ตำมล ำดับ  
 


